
L E S  T O A S T S

L E S  V E R R I N E S

L E S  B R O C H E T T E S

P R I X  T O U T E S  T A X E S  C O M P R I S E S ,  T V A  5 . 5 %
S A R L  F M R  C O O K I N G     1 1  R U E  G U E B W I L L E R  6 8 5 0 0  I S S E N H E I M

S I R E N  8 5 1  7 6 4  0 7 6

les pieces aperitives
C e t t e  l i s t e  e s t  n o n - e x h a u s t i v e  e t  p e u t  ê t r e  c o m p l é t é e  à  v o t r e  d e m a n d e .

 C o m m a n d e  d e  1 0  p i è c e s  m i n i m u m  p a r  c a t é g o r i e  c h o i s i e
 C o m m a n d e  4 8 h  à  l ’ a v a n c e  m i n i m u m

mousse  avocat  et  tartare  de  courge                                                                      2 ,40 euros  t tc  /  pce
tartare  d ’avocat  et  crevettes                                                                                  3 ,20 euros  t tc  /  pce
ceviche de  dorade                                                                                                 3 ,50 euros  t tc  /  pce
chèvre  f ra is  et  hareng                                                                                           2 ,50 euros  t tc  /  pce
tartare  mangue ananas  crevettes                                                                           3 ,50 euros  t tc  /  pce
houmos de  pois  chiches  à  l ’ hui le  de  sésame                                                         2 ,50 euros  t tc  /  pce
caviar  d ’aubergine                                                                                                 2 ,50 euros  t tc  /  pce
gaspaccho melon au poivre  noir                                                                            2 ,00 euros  t tc  /pce

gaspaccho tomates                                                                                                 2 ,00 euros  t tc  /pce
t iramisu r icotta  épinard                                                                                        3 ,00 euros  t tc  /pce
panacotta  parmesan tomates  conf i tes                                                                    3 ,20 euros  t tc  /pce
torche aux marrons                                                                                                3 ,50 euros  t tc  /pce
mousse  pra l iné                                                                                                       3 ,20 euros  t tc  /pce
salade de  f ruits                                                                                                      3 ,00 euros  t tc  /pce
mini  crème brûlée                                                                                                  3 ,00 euros  t tc  /pce

mangue ananas  crevettes                                                                                       3 ,50 euros  t tc  /  pce
tomates  cer ises  mozzare l la  pesto                                                                            3 ,20 euros  t tc  /pce
saumon crevettes  tomates  cer ises                                                                           3 ,50 euros  t tc  /pce

foie  gras  et  chutney                                                                                              3 ,50 euros  t tc  /  pce
magret  f umé et  chutney                                                                                         3 ,50 euros  t tc  /  pce
toasts  saumon f umé et  mousse  de  ra i fort                                                               3 ,50 euros  t tc  /pce

D I V E R S
mini  muf f in  o l ives ,  tomates  conf i tes  et  bas i l ic                                                       2 ,50 euros  t tc  /pce
batonnets  légumes et  f romage b lanc pers i l lé                                                          3 .00 euros  t tc  /pce
involt ini  aubergine pâte  de  sésame                                                                       2 ,50 euros  t tc  /  pce
coque de  jambon f umé et  mascarpone                                                                  2 ,50 euros  t tc  /  pce

jambon Parme tranché                                                                                             7  euros  t tc  /  100g
foie  gras                                                                                                                       16  euros  /  100 g
saumon f umé                                                                                                           8  euros  t tc  /  100g
saumon mariné                                                                                                        8  euros  t tc  /  100 g
assort iment  de  5  f romages                                                                      8  euros  t tc  /  personne (100g)
pâté  en croûte  maison                                                                               45  euros  t tc  ( 12  personnes)
kougelhopf  sa lé  ou sucré                                                                           20 euros  t tc  ( 12  personnes)
terr ine  campagnarde maison                                                                     30 euros  t tc  ( 12  personnes)
cake sa lé  jambon f romage                                                                22  euros  t tc  /  pce  ( 12  personnes)
cake sa lé  végétar ien                                                                        20 euros  t tc  /  pce  ( 12  personnes)
tarte  r icotta  chèvre  épinards                                                            35  euros  t tc  /  pce  ( 12  personnes)
tarte  tomate  mozzare l la  pesto                                                           35  euros  t tc  /  pce  ( 12  personnes)
tarte  végétar ienne                                                                            27  euros  t tc  /  pce  ( 12  personnes)

L E S  M A U R I C E T T E S  G A R N I E S
jambon f romage crudités                                                                                       2 ,60 euros  t tc  /  pce
saumon f umé crudités                                                                                              3 ,00 euros  t t  /pce
chèvre  aux aromates  et  crudités                                                                             2 ,50 euros  t tc  /pce
avocat  légumes f romage b lanc pers i l lé                                                                   2 ,70 euros  t tc  /pce

T R A I T E U R



M E N U  2 8  E U R O S  P A R  P E R S O N N E

M E N U  4 5  E U R O S  P A R  P E R S O N N E

P R I X  T O U T E S  T A X E S  C O M P R I S E S ,  T V A  1 0 %
S A R L  F M R  C O O K I N G     1 1  R U E  G U E B W I L L E R  6 8 5 0 0  I S S E N H E I M

S I R E N  8 5 1  7 6 4  0 7 6

les menus traiteur 
sur place ou a emporter

sur réservation uniquement
C e t t e  l i s t e  e s t  n o n - e x h a u s t i v e  e t  p e u t  ê t r e  c o m p l é t é e  à  v o t r e  d e m a n d e .
S i  u n  p r o d u i t  v e n a i t  à  m a n q u e r ,  i l  s e r a  r e m p l a c é  p a r  u n  p r o d u i t  d e  n a t u r e  i d e n t i q u e  o u

é q u i v a l e n t e  e n  q u a l i t é .

M E N U  3 8  E U R O S  P A R  P E R S O N N EE N T R É E  

V E L O U T É  D E  S A I S O N

O U

T E R R I N E  C A M P A G N A R D E  E T  C O N D I M E N T S

P L A T  

M E D A I L L O N  D E  V O L A I L L E  F A R C I  /  P A L E T  D E  S E M O U L E  /
 L É G U M E S  /  J U S

O U

P O I S S O N  ( S E L O N  A R R I V A G E S )  /   P A L E T  D E  S E M O U L E  /
 L É G U M E S  /  B I S Q U E

O U

L É G U M E S  /  B O U L G O U R  /  G R A I N E S  /  J U S  V É G É T A L

D E S S E R T

C R È M E  B R Û L É E
O U

V A C H E R I N  G L A C É

O U

T O R C H E  A U X  M A R R O N S

L E  M E N U  “ R E C I D I V E ”

A U  C H O I X  D A N S  L A  C A R T E  D U  R E S T A U R A N T  
D U  J O U R  D E  L A  P R E S T A T I O N ,  S U R  P L A C E

E N T R É E

P Â T É  E N  C R O Û T E  /  C R U D I T É S

O U

R O Y A L E  A U  F O I E  G R A S

P L A T  

Q U A S I  D E  V E A U  /  G R E N A I L L E S  /  L É G U M E S  /
 C R È M E  A U X  T R O M P E T T E S

O U

P O I S S O N  ( S E L O N  A R R I V A G E S )  /  R I S O T T O  /  
L É G U M E S  /  C R È M E  A U X  T R O M P E T T E S

D E S S E R T

C R È M E  B R Û L É E

O U
 

V A C H E R I N  G L A C É
 

O U

T O R C H E  A U X  M A R R O N S

M E N U  5 0  E U R O S  P A R  P E R S O N N E

E N T R É E

F O I E  G R A S  /  C H U T N E Y

P O I S S O N

R A V I O L E S  D E  H O M A R D  /  B O U I L L O N  T H A Ï

V I A N D E

N A V A R I N  D ’ A G N E A U

D E S S E R T

C R È M E  B R Û L É E

O U

V A C H E R I N  G L A C É

O U

F R O M A G E S

O U

T O R C H E  A U X  M A R R O N S


	TRAITEUR
	les pieces aperitives
	Cette liste est non-exhaustive et peut être complétée à votre demande.
	Commande de 10 pièces minimum par catégorie choisie
	Commande 48h à l’avance minimum

	LES VERRINES
	mousse avocat et tartare de courge                                                                      2,40 euros ttc / pce
	tartare d’avocat et crevettes                                                                                 3,20 euros ttc / pce
	ceviche de dorade                                                                                                 3,50 euros ttc / pce
	chèvre frais et hareng                                                                                           2,50 euros ttc / pce
	tartare mangue ananas crevettes                                                                          3,50 euros ttc / pce
	houmos de pois chiches à l’huile de sésame                                                         2,50 euros ttc / pce
	caviar d’aubergine                                                                                                2,50 euros ttc / pce
	gaspaccho melon au poivre noir                                                                           2,00 euros ttc /pce
	gaspaccho tomates                                                                                                2,00 euros ttc /pce
	tiramisu ricotta épinard                                                                                        3,00 euros ttc /pce
	panacotta parmesan tomates confites                                                                   3,20 euros ttc /pce
	torche aux marrons                                                                                               3,50 euros ttc /pce
	mousse praliné                                                                                                      3,20 euros ttc /pce
	salade de fruits                                                                                                     3,00 euros ttc /pce
	mini crème brûlée                                                                                                 3,00 euros ttc /pce

	LES TOASTS
	foie gras et chutney                                                                                              3,50 euros ttc / pce
	magret fumé et chutney                                                                                        3,50 euros ttc / pce
	toasts saumon fumé et mousse de raifort                                                              3,50 euros ttc /pce

	LES BROCHETTES
	mangue ananas crevettes                                                                                      3,50 euros ttc / pce
	tomates cerises mozzarella pesto                                                                           3,20 euros ttc /pce
	saumon crevettes tomates cerises                                                                          3,50 euros ttc /pce

	LES MAURICETTES GARNIES
	jambon fromage crudités                                                                                      2,60 euros ttc / pce
	saumon fumé crudités                                                                                             3,00 euros tt /pce
	chèvre aux aromates et crudités                                                                            2,50 euros ttc /pce
	avocat légumes fromage blanc persillé                                                                  2,70 euros ttc /pce

	DIVERS
	mini muffin olives, tomates confites et basilic                                                      2,50 euros ttc /pce
	batonnets légumes et fromage blanc persillé                                                         3.00 euros ttc /pce
	involtini aubergine pâte de sésame                                                                       2,50 euros ttc / pce
	coque de jambon fumé et mascarpone                                                                  2,50 euros ttc / pce
	jambon Parme tranché                                                                                             7 euros ttc / 100g
	foie gras                                                                                                                      16 euros / 100 g
	saumon fumé                                                                                                           8 euros ttc / 100g
	saumon mariné                                                                                                       8 euros ttc / 100 g
	assortiment de 5 fromages                                                                     8 euros ttc / personne (100g)
	pâté en croûte maison                                                                               45 euros ttc (12 personnes)
	kougelhopf salé ou sucré                                                                          20 euros ttc (12 personnes)
	terrine campagnarde maison                                                                     30 euros ttc (12 personnes)
	cake salé jambon fromage                                                                22 euros ttc / pce (12 personnes)
	cake salé végétarien                                                                        20 euros ttc / pce (12 personnes)
	tarte ricotta chèvre épinards                                                           35 euros ttc / pce (12 personnes)
	tarte tomate mozzarella pesto                                                          35 euros ttc / pce (12 personnes)
	tarte végétarienne                                                                            27 euros ttc / pce (12 personnes)



	les menus traiteur
	sur place ou a emporter
	sur réservation uniquement
	Cette liste est non-exhaustive et peut être complétée à votre demande.
	MENU 28 EUROS PAR PERSONNE
	MENU 38 EUROS PAR PERSONNE
	ENTRÉE
	PLAT
	DESSERT
	ENTRÉE
	PLAT
	DESSERT

	MENU 45 EUROS PAR PERSONNE
	MENU 50 EUROS PAR PERSONNE
	LE MENU “RECIDIVE”
	ENTRÉE
	POISSON
	VIANDE
	DESSERT




